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Liebe Gäste, herzlich willkommen! 
 
Wir freuen uns, Sie in unserem Traditionshaus im Herzen von Sissach begrüssen 
zu dürfen. 

 
Geschichte und Gegenwart 

In der Sonne Sissach ist die stilvolle und moderne Infrastruktur mit der 
historischen Bausubstanz verbunden. Lassen Sie sich verzaubern vom Spiel von 
Alt und Neu und erleben Sie, wie liebevoll erhaltene Details auf modernste 
Materialien treffen und sich zu einem einzigartigen Ambiente verbinden. 
Tradition trifft Moderne. 
 
Ebenso präsentiert sich unsere Showküche im L’Epoca: Auf unserer Karte finden 
Sie regionale Köstlichkeiten, gemischt mit mediterranen Zutaten. Unser Team 
bereitet für Sie vielfältige Gerichte und hausgemachte Desserts zu, natürlich 
immer mit frischen und hochwertigen Produkten. Freuen Sie sich auf ein feines 
Essen und die passenden Weine.  

 
Öffnungszeiten L’Epoca  

Küche & Restaurant  

Dienstag bis Freitag 11.30 – 14.00 Uhr und 18.00 - 22.00 Uhr 
Samstag 18.00 - 22.00 Uhr 
 
Zusätzlich servieren wir Ihnen jeweils von Dienstag bis Samstag von 08.00 bis 
22.00 Uhr gerne Getränke und Desserts in unserem Bistro und der Lobby. Am 
Samstagmittag steht Ihnen unser klassisches Restaurant THE 1534 offen.  

 
Bankette und Events 

Für Ihren Anlass wie Geburtstagsfest, Familienfeier, Taufe, Konfirmation, 
Firmung, Hochzeit, Leidessen, Apéro oder Geschäftsessen sind wir auf Anfrage 
gerne auch ausserhalb der Öffnungszeiten für Sie da.  

 
In der Sonne lässt sich wunderbar speisen, entspannen und unterhalten. Wir 
sind für Sie da, um Ihnen einen unvergesslichen Aufenthalt in der vielfältigen 
Sonne zu bescheren.  
 
Lassen Sie sich verwöhnen!  
 
Herzlichst  
 
Ihre Gastgeber 
Familie Linsalata und das Team der Sonne Sissach 



 

 
VORSPEISEN 

 
RINDSCARPACCIO CHF 25.00 
FEIN GESCHNITTENES ROHES RINDFLEISCH  
MIT OLIVENÖL UND PARMESAN 

 

VITELLO TONNATO CHF 25.00 
KALBFLEISCH AN EINER FEINEN THUNFISCHSAUCE 

 

INSALATA AI FRUTTI DI MARE CHF 27.50 
MEERESFRÜCHTESALAT 

 

INSALATA VERDE CHF 10.00 
GRÜNER SALAT 

 

INSALATA MISTA CHF 12.00 
GEMISCHTER SALAT 

 

INSALATA CAPRESE CHF 20.50 
TOMATEN, MOZZARELLA 

 

ANTIPASTO L’EPOCA CHF  25.00 

SALAMI, SCHINKEN, COPPA, GUANCIALE, ZUCCHETTI, 

ARTISCHOCKEN, OLIVEN, BRUSCHETTA MIT NDUJA, 

MOZZARELLA, PARMESAN 

  



 

PINSA ROMANA 
 

Der Sauerteig besteht aus Reis-, Soja und hochwertigem Weizenmehl sowie 

einem Hefestarter, Olivenöl, Wasser und Salz. Durch das Langzeitgaren wird 

der Teig besonderes bekömmlich und ist daher leicht verdaulich und liegt 

nicht schwer im Magen. Mit viel Wasseranteil, kaum Fett, Zucker und 

Cholesterin ist die Originale Pinsa Romana ideal für alle 

gesundheitsbewussten Gäste.   

 
 
JEDE PINSA ROMANA IST AUCH MIT GLUTENFREIEM TEIG ERHÄLTLICH.   
 
 

PINSA MARGHERITA CHF 19.00 
FIOR DI LATTE, TOMATENSAUCE, BASILIKUM 

 

PINSA NAPOLI CHF 22.00 
FIOR DI LATTE, TOMATENSAUCE, SARDELLEN, KAPERN 

 

PINSA VEGETARIANA CHF 23.00 
FIOR DI LATTE, TOMATENSAUCE, GRILLIERTE ZUCCHETTI,  
AUBERGINE, PEPERONI 

 

PINSA AL SALAME CHF 23.00 
FIOR DI LATTE, TOMATENSAUCE, SALAMI 

 

PINSA QUATTRO STAGIONI CHF 25.00 
FIOR DI LATTE, TOMATENSAUCE, CHAMPIGNONS,  
SCHINKEN, SALAMI, ARTISCHOCKEN 

 

PINSA CALABRESE CHF 24.00 
FIOR DI LATTE, TOMATENSAUCE, OLIVEN,  
SCHARFE SALAMI, ZWIEBELN 

 

PINSA AMATRICIANA CHF 22.50 
FIOR DI LATTE, TOMATENSAUCE, PECORINO, SPECK, 
KNOBLAUCH, ZWIEBELN 

 



 

PINSA CAPRICIOSA CHF 24.50 
FIOR DI LATTE, TOMATENSAUCE, CHAMPIGNONS,  
GORGONZOLA, PEPERONCINO  

 

PINSA PROSCIUTTO E FUNGHI CHF 24.50 
FIOR DI LATTE, TOMATENSAUCE, SCHINKEN, CHAMPIGNONS 

 

PINSA TONNO E CIPOLLA CHF 24.50 
FIOR DI LATTE, TOMATENSAUCE, THON, ZWIEBELN 

 

PINSA BOSCAIOLA CHF 25.50 
FIOR DI LATTE, TOMATENSAUCE, STEINPILZE, SPECK, MASCARPONE 
 

PINSA PARMIGIANA  CHF 24.50 
FIOR DI LATTE, TOMATENSAUCE, SCHINKEN,  
AUBERGINEN, PARMESAN, BASILIKUM 
 

 
PINSE FOCACCE 

PINSA PRIMAVERA  CHF 24.50 
BURRATA, CHERRYTOMATEN, ROHSCHINKEN, RUCOLA 
 

PINSA ROSMARINO CHF 15.00 
OLIVENÖL, ROSMARIN, KNOBLAUCH 

 

PINSA STRACCIATELLA CHF 24.50 
PROSCIUTTO CRUDO, RUCOLA, STRACCIATELLA, CHERRYTOMATEN 

 

PINSA MICHELE (IMMER WIEDER NEU) CHF 24.00 
RICOTTA, STEINPILZ, SALSICCIA, GERÄUCHERTER SCAMORZA  

 

 

 



 

PINSE BIANCHE 

 

PINSA QUATTRO FORMAGGI CHF 23.00 
FIOR DI LATTE, SCAMORZA, GORGONZOLA, PARMESAN 

 

PINSA TROPEA CHF 25.50 
FIOR DI LATTE, NDUJA, COPPA, KARAMELISIERTE ZWIEBELN, 
GERIEBENER UND LUFTGETROCKNETER RICOTTA 

 

PINSA GOLOSA 
FIOR DI LATTE, ZUCCHETTI, CREVETTEN, CHERRYTOMATEN CHF 25.00 

 

PINSA SONNE CHF 25.50 
FIOR DI LATTE, RAUCHLACHS, CHERRYTOMATEN, RUCOLA 

 

 

 

ZUSCHLAG PINSA AUF 2 TELLER CHF 4.00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

PASTA 
 

Folgende Teigwaren werden von unserem Küchenteam selbst hergestellt: 

Bavette, Paccheri, Tagliatelle, Caserecce, Cannelloni und Rosette 

 

BAVETTE AL PESTO  CHF 24.50 
BASILIKUM, KNOBLAUCH, PARMESAN, PINIENKERNE, TOMATEN 

 

BAVETTE ALLA CARBONARA  CHF 24.50 
GUANCIALE, EI, PARMESAN, PFEFFER 

 

BAVETTE ALLA MARINARA CHF 28.00 
MIESMUSCHELN, CALAMARI, CREVETTEN, SCAMPI, KNOBLAUCH,  
ZWIEBEL, CHERRYTOMATEN, LEICHTE TOMATENSAUCE 
 

BAVETTE ALLA POLPA D’ARAGOSTA CHF 35.00 
HUMMERFLEISCH, KNOBLAUCH, WEISSWEIN, 
BRANDY, RAHM, TOMATENSAUCE 

 

BAVETTE CON CREVETTE ALL’AGLIO  CHF 27.50 
CREVETTEN, CHERRYTOMATEN, PEPERONCINO,  
KNOBLAUCH, OLIVENÖL 

 

BAVETTE DEL NORD CHF 27.50 
RINDSGESCHNETZELTES, SAFRAN, CHERRYTOMATEN, 
KNOBLAUCH, RAHM 

 

PACCHERI ALLE VERDURE CHF 25.50 
BROCCOLI, ZUCCHETTI, CHAMPIGNONS,  
CHERRYTOMATEN, KNOBLAUCH, OLIVENÖL, LEICHTE TOMATENSAUCE 

 

PACCHERI ALLA PIEMONTESE CHF 24.50 
ITALIENISCHE SALSICCIA, CHERRYTOMATEN, 
THYMIAN, PEPERONCINO, KNOBLAUCH, OLIVENÖL,  
LEICHTE TOMATENSAUCE 

 

PACCHERI DELLA CASA CHF 27.50 
POULETFLEISCH, CURRY, KNOBLAUCH, RAHM, TOMATENSAUCE 



 

PACCHERI ALLA LIVORNESE CHF 27.50 
VONGOLE, CREVETTEN, RAHM, SAFRAN, CHERRYTOMATEN, KNOBLAUCH 

 

TAGLIATELLE TRIFOLATI CHF 28.00 
STEINPILZE, RAHM, ZWIEBELN, CHERRYTOMATEN, KNOBLAUCH 

 

TAGLIATELLE AL SALMONE CHF 28.00 
LACHS, CHAMPIGNONS, CHERRYTOMATEN,  
KNOBLAUCH, OLIVENÖL, TOMATENRAHMSAUCE 

 

TAGLIATELLE AL PEPE VERDE CHF 28.00 
GRÜNER PFEFFER, CREVETTEN, KNOBLAUCH, RAHM 

 

CASERECCE ALLA CALABRIA CHF 25.50 
OLIVEN, CHERRYTOMATEN, ZWIEBELN, KNOBLAUCH,  
CHAMPIGNONS, NDUJA (ITALIENISCHE SCHARFE WURST),  
GORGONZOLA, LEICHTE TOMATENSAUCE 

 

ROSETTE AL FORNO CHF 25.00 
GEROLLTE TEIGWAREN MIT SPINATFÜLLUNG,  
SCHINKEN, PARMESAN, TOMATENRAHMSAUCE,  
MIT MOZZARELLA GRATINIERT 

 

CANNELLONI VEGETARISCH CHF 25.00 
RICOTTA-SPINATFÜLLUNG, PARMESAN, MIT MOZZARELLA  
GRATINIERT, TOMATENRAHMSAUCE 

 

CANNELLONI CARNE  CHF 25.00 
RINDFLEISCH, PARMESAN, MIT MOZZARELLA  
GRATINIERT, TOMATENRAHMSAUCE 

 

GNOCCHI DELLO CHEF CHF 24.50 
SCHINKEN, PILZE, RAHM, ZWIEBELN 

 

 

ÜBER ALLERGENE UND INHALTSSTOFFE GEBEN WIR IHNEN GERNE AUSKUNFT. 

ALLE PREISE SIND INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER ANGEGEBEN. 


